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SÁBADO, 4 DE NOVIEMBRE DE 2017

De 11’30 a 12’15 horas

1. Actividad culinaria: “Desayuno Saludable”.

País invitado: Perú.

Lugar: stand central Perú.

Aula de cocina dirigida a niños de 7 a 12 años (máximo 20 alumnos).

Clases impartidas por el Chef Francesco de Sanctis Tassara.

Perú obsequiará a los participantes con delantal y gorro de chef y éstos aprenderán a preparar un 
desayuno saludable con “superalimentos” (superfood) de la mano de este cocinero peruano de la 
generación de “Chefs con causa”. 

Tras las explicaciones del chef, Francesco de Sanctis, los niños deberán escoger un máximo de 4 
ingredientes, de entre los que estarán en el mercadillo que Perú tendrá en su stand, y realizarán 
su propio desayuno saludable. Cada niño le pondrá un nombre a su creación. El chef será el que 
elija qué desayuno es el mejor tanto por los ingredientes como por la presentación y el nombre 
propuesto.

De 12’30 a 13’30 horas

2. Solán de Cabras: Taller de reciclaje.

Lugar: stand de Mahou.

Actividad dirigida a niños de 7 a 12 años (máximo 20 alumnos).

Se enseñará a los niños a reciclar las botellas de “Solán de Cabras” y hacerse sus propios 
juguetes con ellas.

De 13’30 a 14’30 horas

3. Actividad culinaria ‘Guanajuato, sí sabe”.

Estado asociado a Valladolid: Guanajuato (México).

Lugar: stand de “Guanajuato, sí sabe”.

Actividad dirigida a niños de 7 a 12 años (máximo 20 alumnos).

Taller de enseñanza de elaboraciones de tortillas de maíz, acompañado de productos típicos, 
efectuados por Edgar Joaquín Montelongo de Guanajuato (México).

Durante la explicación del chef, Edgar Joaquín Montelongo, los niños deberán realizar su propia 
tortilla de maíz. Cada niño le pondrá un nombre a su creación. El propio chef será quien elija la 
mejor tortilla, valorando la elaboración y la presentación de la misma, y el nombre propuesto.

De 13’30 a 14’30 horas

4. Taller infantil con hamburguesas.

Lugar: stand de “Central de Carnes Grupo Norteños”.

Actividad dirigida a niños de 7 a 12 años (máximo 20 alumnos).

Durante el show-cooking del chef José Francisco Luque, los niños deberán elaborar una tapa 
eligiendo cuatro ingredientes (incluidas salsas) de los que el chef les muestre. Cada niño le pondrá 
un nombre a su creación. Será el propio chef el que elija la mejor tanto por los ingredientes 
elegidos como por la presentación y el nombre propuesto.

De 17’00 a 19’00 horas

5. Show-cooking maridaje tapas-cervezas.

Actividad patrocinada por Mahou.

Lugar: zona de cocinas del Concurso, ante el anfiteatro.

Joaquín Felipe, el cocinero del Florida Park de Madrid, hará un show-cooking con tapas y 
maridando con cervezas Mahou. Julio Cerezo, maestro cervecero, realizará la cata dando una 
explicación de las características de las cervezas y el porqué maridan con ellas.

Sesión abierta al público general. 

Ticket de entrada: 2,00€. Plazas limitadas. 

De 19’00 a 20’00 horas

6. Actividad culinaria: Perú. Productos Superfood.

País Invitado: Perú.  

Lugar: stand central Perú.

Show-cooking denominado “Cocina con Causa”, donde se mostrará la aplicación y versatilidad de 
los alimentos sostenibles. 

Francesco de Sanctis Tassara, el chef de la generación con causa de Perú, efectuará una sesión 
de elaboración y degustación de tapas utilizando productos del país, como la quinua y la kiwicha.

Sesión abierta al público general. 

Ticket de entrada: 2,00€. Plazas limitadas. 

DOMINGO, 5 DE NOVIEMBRE DE 2017

De 11’00 a 12’00 horas

1. Actividad culinaria: “Desayuno Saludable”.

País invitado: Perú.

Lugar: stand central Perú.

Aula de cocina dirigida a niños de 7 a 12 años (máximo 20 alumnos), 45´.

Clases impartidas por el Chef Francesco de Sanctis Tassara.

Perú obsequiará a los participantes con delantal y gorro de chef y éstos aprenderán a preparar un 
desayuno saludable con “superalimentos” (superfood) de la mano de este cocinero peruano de la 
generación de “Chefs con causa”. 

Tras las explicaciones del chef, Francesco de Sanctis, los niños deberán escoger un máximo de 4 
ingredientes, de entre los que estarán en el mercadillo que Perú tendrá en su stand, y realizarán 
su propio desayuno saludable. Cada niño le pondrá un nombre a su creación. El propio chef será 
el que elija qué desayuno es el mejor tanto por los ingredientes elegidos como por la presentación 
y el nombre propuesto.

De 12’00 a 13’00 horas

2. Solán de Cabras: Taller de reciclaje.

Lugar: stand de Mahou.

Actividad dirigida a niños de 7 a 12 años (máximo 20 alumnos).

Se enseñará a los niños a reciclar las botellas de “Solán de Cabras”, y hacerse sus propios 
juguetes con ellas.

De 13’00 a 13’30 horas

3. Actividad culinaria: show-cooking ”Guanajuato, sí sabe”.

Estado asociado a Valladolid: Guanajuato (México).

Lugar: stand de “Guanajuato, sí sabe”´.

Actividad dirigida a niños de 7 a 12 años (máximo 20 alumnos).

Clase de elaboración de guacamayas. Un platillo típico por excelencia de la ciudad de León, 
Guanajuato

Taller de enseñanza de elaboraciones de bolillos rellenos con chicharrón de puerco, acompañado 
de encurtidos, salsa, limón y sal, efectuados por Edgar Joaquín Montelongo de Guanajuato 
(México).

Durante la explicación del chef, Edgar Joaquín Montelongo, los niños deberán realizar su propia 
guacamaya. Cada niño le pondrá un nombre a su creación. El propio chef será quien elija la mejor 
guacamaya, valorando la elaboración y la presentación de la misma y el nombre propuesto.

De 13’30 a 14’30 horas

4. Taller infantil de Fingers de ternera.

Lugar: stand “Central de Carnes Grupo Norteños”.

Actividad dirigida a niños de 7 a 12 años (máximo 20 alumnos).

Durante el taller, el chef José Francisco Luque elaborará los fingers con rollito de pan de pita y 
propondrá a los niños que lo hagan acompañado de distintas salsas. Cada niño hará los fingers 
con rollito, los emplatará con su salsa y les pondrá nombre. El chef será quien elija la mejor tapa, 
valorando el sabor, el ensamblaje con las salsas, la presentación y el nombre propuesto.

Para todas las actividades infantiles será necesaria autorización previa de padres o tutores.

 
LUNES, 6 DE NOVIEMBRE DE 2017

11:30 horas. Inauguración oficial del XIII Concurso Nacional de Pinchos y Tapas Ciudad de 
Valladolid 2017 y del Primer Campeonato Mundial de Tapas Ciudad de Valladolid.

Presentación de los certámenes 2017.

Mesa de presentación compuesta por:

• Óscar Puente Santiago, Alcalde de Valladolid.

• Ana Mª Redondo García, Concejala de Cultura y Turismo del Ayuntamiento de Valladolid.

• Alberto Chicote, Presidente de los Campeonatos.

• María José Hernández, Presidenta de la Asociación Provincial de Empresarios de Hostelería de 
Valladolid.

• Luis Cepeda, Director de los concursos.

• Bernardo Muñoz, Consejero Económico de Perú en España.

• Fernando Olivera, Secretario de Turismo del Estado de Guanajuato (México).

Entrega de diplomas a los finalistas presenciales del XIII Concurso Nacional de Pinchos y Tapas 
Ciudad de Valladolid y del Primer Campeonato Mundial de Tapas Ciudad de Valladolid.  

Sorteo y asignación de los turnos de participación de ambos concursos.

Foto de familia.

Conduce el acto Rosa Conde.

12’30-13,30 horas. Recorrido por la zona recreativa y photo-call. Visita a los stands de los 
patrocinadores. Presentación de los concursantes a los establecimientos locales que los 
apadrinan. Traslado de los concursantes a cada establecimiento para organizar la logística de sus 
respectivas tapas y pinchos.

14.00 horas. Almuerzo ofrecido por profesores y alumnos de la Escuela Internacional de Cocina 
“Fernando Pérez”, de la Cámara Oficial de Comercio e Industria de Valladolid.

XIII CONCURSO NACIONAL DE PINCHOS Y TAPAS CIUDAD DE 
VALLADOLID

16:30 horas. Composición Mesa del Jurado del XIII Concurso Nacional de Pinchos y Tapas.

PRESIDENTE DEL JURADO: Alberto Chicote (Top Chef).

JURADOS PERMANENTES: Javier G. Peña (Restaurante Sibaritas Klub), Ana Vega (El 
Comidista) y Mohamed Fedal (MasterChef Marruecos).

JURADOS ALTERNOS: Juanjo Santacana (El Economista), Jalis de la Serna (Antena 3-Atres 
Media), Bernardo Muñoz (Embajada de Perú).

17:00-19:30 horas. 1ª sesión de la competición nacional (16 participantes)

19:30 a 20:30 horas. Visita de los asistentes a los distintos stands patrocinadores del Concurso. 

Conduce el Concurso: GOYO GONZÁLEZ

MARTES, 7 DE NOVIEMBRE DE 2017

11:00-13:30 horas. 2ª sesión de la competición nacional (16 participantes)

PRESIDENTE DEL JURADO: Alberto Chicote (Top Chef).

JURADOS PERMANENTES: Javier G. Peña (Restaurante Sibaritas Klub), Ana Vega (El 
comidista) y Mohamed Fedal (MasterChef Marruecos).

JURADOS ALTERNOS: Rosa Conde (Telecinco-Mediaset), Fernando Olivera (Estado de 
Guanajuato. Mexico), Ana González (Central de Carnes).

13:30-14:30 horas. Visita de los asistentes a los distintos stands patrocinadores del Concurso.

17:00-19:30 horas. 3ª sesión de la competición nacional (16 participantes).

Presidente del Jurado: Alberto Chicote (Top Chef).

Jurados permanentes: Javier G. Peña (Restaurante Sibaritas Klub), Ana Vega (El Comidista) y 
Mohamed Fedal (MasterChef Marruecos).

Jurados alternos: José Casal (Instituto Culinario Miami. Florida), Cristina Martínez (Garbancita 
Redes), Jonatan Armengolo (Radio Intereconomía).

19:30-20:30 horas. Visita de los asistentes a los distintos stands patrocinadores del Concurso. 

MIÉRCOLES, 8 DE NOVIEMBRE 2017

PRIMER CAMPEONATO MUNDIAL DE TAPAS CIUDAD DE 
VALLADOLID 2017

10:30 horas. Apertura y presentación del Primer Campeonato Mundial de Tapas Ciudad de 
Valladolid 2017.

• Presentación a cargo del Alcalde de Valladolid, Óscar Puente Santiago y Concejala de 
Cultura y Turismo, Ana María Redondo García, y Presidenta de la Asociación Provincial de 
Empresarios de Hostelería de Valladolid, María José Hernández

Composición de la Mesa de jurados del Primer Campeonato Mundial de Tapas compuesto por:

• Presidente del Jurado: Alberto Chicote.. 

• Chefs vencedores de Campeonatos Nacionales: Pablo Vicari, Pedro Martino, Daniel Méndez.

• Presidente de la Real Academia de Gastronomía de España: Rafael Ansón.

• Directivo del Instituto Culinario de América (Texas): Fernando Salazar.

• Senior Vice President Lifestyle Channels en Amc Networks International: Mandi Ciriza. 

• Director Técnico del Campeonato: Luis Cepeda.

11:00-13:30 horas. Sesión única de competición mundial (16 participantes). Países:

Bélgica, Canadá, Ecuador, España, Estados Unidos, Francia, India, Inglaterra, Italia, Japón, 
Marruecos, México, Noruega, Nueva Zelanda, Panamá y Perú.

13:30-14:30 horas. Visita de los asistentes a los distintos stands patrocinadores del Concurso. 

20:00. Clausura del XIII CONCURSO NACIONAL DE PINCHOS Y TAPAS CIUDAD DE 
VALLADOLID 2017 Y DEL PRIMER CAMPEONATO MUNDIAL DE TAPAS CIUDAD DE 
VALLADOLID, presidida por el Alcalde de Valladolid y otras autoridades, con asistencia del 
Presidente de la Real Academia de Gastronomía.

• Proclamación de campeones y entrega de premios

• Cóctel de clausura, amenizado por “Los Pichas”.

Conduce el Acto: GOYO GONZÁLEZ

JUEVES, 9 DE NOVIEMBRE 2017

11’00 horas  
En la Escuela Internacional de Cocina “Fernando Pérez” de la Cámara Oficial de Comercio e 
Industria de Valladolid. (Av. Ramón Pradera, s/n,47009 Valladolid).

Rueda de prensa y presentación de las tapas ganadoras del XIII Concurso Nacional de Pinchos y 
Tapas Ciudad de Valladolid y del Primer Concurso Mundial de Tapas Ciudad de Valladolid 2017.

11’15 horas
Clase magistral por parte de los cocineros vencedores de los dos concursos con la elaboración del 
pincho ganador del XIII Concurso Nacional de Pinchos y Tapas Ciudad de Valladolid y del Primer 
Concurso Mundial de Tapas Ciudad de Valladolid 2017, con descripción y elaboración de sus 
recetas ante los hosteleros y periodistas interesados.

DEL LUNES 6 AL DOMINGO 12 DE NOVIEMBRE

FESTIVAL MUNDIAL DE LA TAPA

• Los 40 establecimientos de hostelería de la ciudad que apadrinarán y acogerán a los 
participantes del XIII Concurso Nacional de Pinchos y Tapas Ciudad de Valladolid y del 
Primer Concurso Mundial de Tapas Ciudad de Valladolid 2017, ofrecerán en sus barras a 
los clientes la posibilidad de disfrutar durante estos días de las tapas a competición.

• A partir del jueves, los establecimientos de Valladolid que lo deseen podrán ofrecer su 
versión de la tapa ganadora del XIII Concurso Nacional de Pinchos y Tapas Ciudad de 
Valladolid y del Primer Concurso Mundial de Tapas Ciudad de Valladolid 2017.


